Vins au verre

Pays d’Oc IGP

Macon Villages AOP Blanc
Sancerre AOP Blanc
Chablis AOP
Gewurztraminer AOP
Pays d’Oc IGP

Graves AOP

Cotes du Rhone AOP Villages Rouge

Brouilly AOP

Touraine AOP

Cotes de Provence AOP Rosé
Sauternes AOP

Vins blancs

Vins du Languedoc
Pays d’Oc IGP
Pays d’Oc IGP

Vin de Provence AOP

Cotes de Provence

Vins d’Alsace AOP
Riesling

Pinot Gris
Gewurztraminer
Gewurztraminer

CONGRES

Maillot

Chardonnay « Saint-Victor » Gérard Bertrand 2025

« Mise a la propriété »

« Les Caillottes » Domaine Reverdy Ducroux 2025

« ’Eglantiére » Jean Durup 2025

Vendanges Tardives Grand Cru Kirchberg de Barr 2018/2020
Pinot Noir « Saint-Victor » Gérard Bertrand 2024

Chateau de Rieufret 2023

Chateau La Borie 2020

« Mise a la propriété »

« Premiére Vendange » sans sulfites Henry Marionnet 2025
« Cuvée Marcel Galfard » Domaine Siouvette 2025

Bastor Lamontagne 2011

Chardonnay « Saint-Victor » Gérard Bertrand 2025
«Cigalus » Gérard Bertrand 2025

Minuty « Cuvée Prestige » 2025

Guvée Louis Klipfel 2024/2025

Cuvée Louis Klipfel 2024/2025

Cuvée Louis Klipfel 2025

Vendanges Tardives Grand Cru Kirchberg de Barr 2018/2020

Vins de la Vallée de la Loire AOP

Muscadet de Sevre et Maine sur Lie

Touraine
Sancerre
Pouilly Fumé

Vins de Bourgogne AOP

Bourgogne

Saint-Véran

Chablis

Givry

Chablis 1¢* Cru Fourchaume
Meursault

Sauvion 2024

Vinifera Sauvignon Henry Marionnet 2024

« Les Caillottes » Domaine Reverdy Ducroux 2025
Pascal Jolivet 2025

Chardonnay Domaine Aegerter 2024/2025

Maison Trenel 2025

« ’Eglantiére » Jean Durup 2025

« Cuvée Amélie » Domaine Besson 2024

« ’Eglantiére » Jean Durup 2025

« Clos de la Croix Noire » Philippe Bouzereau 2023/2024

Vins de la Vallée du Rhone AOP

Cotes du Rhone
Saint-Joseph
Chéateauneuf du Pape
Condrieu

Vins rosé

Cotes de Provence AOP
Cotes de Provence AOP

« Belleruche » Michel Chapoutier 2023/2024
« Deschants » Michel Chapoutier 2024/2025
Clos de I’Oratoire des Papes 2025

« Lys d’0r » Domaine Semaska 2024/2025

« Cuvée Marcel Galfard » Domaine Siouvette 2025
Minuty « Cuvée Prestige » 2025

12cl

75c¢l
33,00¢
65,00¢€

75cl
49,00€

75¢cl
30,00¢€
33,00€
39,00¢€
69,00¢€

75c¢l
22,00€
38,00¢€
54,00€
65,00¢€

75c¢l
47,00¢€
55,00€
56,00¢€
68,00¢
78,00¢€
95,00¢€

75c¢l
31,00¢€
58,00¢
75,00€
95,00¢

75c¢l

39,00¢
49,00¢

15c¢l

7,00€
8,00¢€
11,50¢€
12,00€
15,00€
7,00€
7,50€
8,00¢€
8,00¢€
8,50¢
9,00€
12,50¢€

37,5¢l
18,00¢€

37,5¢l

39,00

37,5¢l

43,00
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Vins en carate

Maécon Villages AOP Blanc « Mise a la propriété »

Brouilly AOP « Mise a la propriété »

Vins Rouges
Vin d’Alsace AOP

Alsace Pinot Noir

Vins du Languedoc
Pays d’Oc IGP

Corbiéres Boutenac AOP
Pays d’Oc IGP

Minervois La Liviniére AOP

Cuvée Louis Klipfel 2024/2025

Pinot Noir « Saint-Victor » Gérard Bertrand 2024

Domaine de Villemajou « 50° Vendange » Gérard Bertrand 2023
«Cigalus » Gérard Bertrand 2022/2023

«Clos d’Ora » Gérard Bertrand 2021

Vins de la Vallée de la Loire AOP

Touraine
Chinon
Sancerre

Vins de Bourgogne AOP
Bourgogne Pinot Noir

Givry

Chorey-les-Beaune

Mercurey

Savigny-les-Beaune

Corton Grand Cru

Vins du Beaujolais AOP
Juliénas
Morgon

« Premiére Vendange » sans sulfites Henry Marionnet 2025
Clos des Marronniers 2023
« Les Pierres Noires » Domaine Reverdy Ducroux 2023

Domaine Aegerter 2024/2025

Haut Colombier Domaine Besson 2023
Domaine Arnoux Pére & Fils 2023

Chateau de Chamirey 2024

Dubois & Fils 2023/2024

« Le Rognet » Domaine Arnoux Pére & Fils 2023

« Cuvée Marius » Jacques Dépagneux 2023/2024
Cote du Py Cuvée Mathilde Jacques Dépagneux 2023

Vins de la Vallée du Rhone AOP

Cotes du Rhone Villages
Crozes-Hermitage
Saint-Joseph

Chateauneuf du Pape

Cote Rotie

Vins de Bordeaux AOP
Blaye Cotes de Bordeaux
Graves

Moulis-en-Médoc
Saint-Emilion Grand Cru
Sainte Foy de Bordeaux
Lalande de Pomerol

Pauillac

Pauillac Grand Cru Classé
Margaux

Margaux

Pessac-Léognan
Pessac-Léognan Cru Classé
Pomerol

Saint-Julien 4¢™¢ Grand Cru Classé

Magnums

Pouilly Fumé AOP
Montagne-Saint-Emilion AOP
Pessac-Léognan

Champagne EPC

Chateau La Borie 2020

Maison Juliette Amat 2024/2025

« Deschants » Michel Chapoutier 2024

Clos de I’Oratoire des Papes 2024

Chateau de Montlys Domaine Semaska 2023

Chateau Pardaillan 2022

Chateau de Rieufret 2023

Haut Brillette, 2° vin du Chateau Brillette 2020

Chateau La Rose Pourret 2021

Chateau Martet « Réserve de Famille » 2021

Chateau Les Hauts Conseillants 2018

Baron Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild 2021/2023
Chéateau Lynch Bages 2015

Zédé de Labégorce, 2¢ vin du Chateau Labégorce Zédé 2021/2022
Pavillon Rouge du Chateau Margaux 2014

Les Hauts de Smith, 2¢ vin du Chateau Smith Haut Lafitte 2019
Chateau Smith Haut Lafitte 2014

Clos du Clocher 2017

Chateau Talbot 2016/2020

Pascal Jolivet 2025

Vieux Chateau Saint-André Famille Berrouet 2021

Les Hauts de Smith, 2¢ vin du Chateau Smith Haut Lafitte 2021
Blanc de Blancs Millésimé

100c!

44,00¢€
42,00€

75c¢l
32,00€

75c¢l
33,00¢€
45,00¢€
65,00¢€
190,00¢€

75c¢l
36,00€
37,00€
54,00¢

75c¢l
49,00€
68,00¢
72,00€
75,00€
79,00€
150,00€

75cl

39,00¢
42,00€

75¢l
35,00€
48,00¢€
59,00€
75,00€
95,00¢

75¢l
29,00€
29,50€
39,00°€
55,00€
58,00¢
59,00€
65,00¢€
235,00°¢
75,00€
265,00€
82,00€
190,00¢€
110,00¢€
150,00¢€

50cl

24,00¢€
22,00¢€

37,5¢l
19,00€

37,5¢l
18,00¢€
19,50€

150cl

98,00¢€
120,00€
140,00€
200,00¢€



Champagnes Eaux minérales & sodas

Coupe EPC Brut Réserve 15¢  15,00€ Vittel / San Pellegrino 100cl 7,80€
Coupe EPC Rosé 15¢l 17,00¢€ Vittel / San Pellegrino 50cl 5,80€
Carafon EPC Brut Réserve 50cl  49,00€ Perrier 33cl 5,50€
EPC Brut Réserve 75¢l  80,00€ Coca-Cola, Coca-Cola sans sucres 33cl 5,80€
EPC Rosé 75¢  90,00€ Orangina, Sprite 25cl 5,80€
Louis Roederer Cuvée Collection 75¢1  120,00€ Schweppes 25¢l 5,80€
Cristal Louis Roederer 75¢l  260,00€ Fuze Tea péche 25¢l 5,80€
Moét et Chandon brut impérial 75¢l  120,00€ Y4 de Vittel avec sirop 25¢l 5,20¢
Dom Pérignon 75¢1  290,00€ Jus et nectars de fruits Alain Milliat 20cl 6,00€
Taittinger brut réserve 75¢l  120,00€ Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate
Lallier Blanc de Blancs 75¢l  120,00€
°
EPC Blanc de Blancs millésimé 75¢l  110,00€ B O 1 S S O n S Ch au de S
Billecart-Salmon brut Rosé 75¢l  140,00¢€
Perrier Jouét grand brut 75¢  120,00€ Café / Décafeiné 3,50€
EPC Blanc de Blancs Millésimé 150c] 200,00€ Café créme 4,00¢€
Irish coffee 11,00€
Q éritif S Cappuccino 4,50€
p Thés / Infusions « Dammann Fréres » 4,50€
Américano 10cl 7,50€
[ ] [ ]
Kir au vin blanc 15¢l 6,00€ Dlgestlfs
Aperol ou Campari Spritz 14cl 10,00€
Aperol ou Campari, Prosecco Riccadonna, eau pétillante, Marc de Gewurztraminer 4el  10,00¢
rondelle d'orange Calvados AOP Pays d'Auge 4cl 11,00€
Kir royal au Champagne EPC 15¢! 14,50€ Calvados Le Pére Jules 4cl 13,00€
Ricard 30l 5,50€ Armagnac VSOP 4cl 10,00€
A . <
Pastis 51 3dl 5,50€ Bas Armagnac Chateau de Ravignan 1993 4cl 18,00
. . c
Porto Tawny 6cl 6,00€ Poire Klipfel 4cl 11,00
- . <
Porto Graham's LBV 6l 9.50€ Vieille prune Klipfel 1 4cl 11,00€
R H Very Speci 4cl 11,00
Martini Bianco 6cl 6,00€ ennessy very speaia ¢
. Cognac Hennessy XO 4cl 22,00€
Martini Dry 6¢l 6,00€
. Get 27, Get 31 8cl 10,00€
Martini Rosso 6cl 6,00€ o
Gin Bombay Sapohi 40l . Marie Brizard 8cl 10,00€
in Bombay Sapphire ¢l ,50
Vodka Eri v " PP sal o5 . Manzana 8l  10,00€
odka Eristo Cl ,50
Vodka Absol 9:5 . Chartreuse verte 4cl 10,00¢€
t 4cl 10,50 .
© ) a Absolu ¢ 5 . Rhum Bacardi Reserva 8 ans 4cl 11,00€
Whisky Jameson el 11,00 Rhum Costa Rica Pura Vida X.0 4cl 13,00€
<€
Four Roses el 11,50 Rhum Agricole de la Martinique AOP 4cl 13,00€
T . €
Jack Daniel’s Single Barrel el 12,50 Baie des Trésors - Fruits des Pluies
Whisky de France Bellevoye 4l 10,00€
Whisky de France Bellevoye Tourbé 4cl 12,00€ .
Aberlour 10 ans 4l 12,00€ B 1eres
. Pression 25cl 50cl
Chivas Regal 12 ans 4cl 11,00€ 66 . .
1 ,50 ,50
Chivas Regal 18 ans 4cl 15,00€ .4 55 %5
. Grimbergen Blonde 6,00€ 10,00€
Campari 6¢l 8,50€ .
Grimbergen Blanche 6,00€ 10,00€
Suze 6¢l 7,00€ .
Lillet bl , 6cl 8.10€ Bouteille 33cl
illet blanc, rosé, rouge cl ,10
8 Carlsberg 6,00€
1664 sans alcool 5,60€

Automne - Hiver 2026/2027

www.congres-maillot.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Chers clients, nous tenons a votre disposition un recueil d’information sur la présence d’allergénes dans nos plats.



